
 

 

 

 

 

 

Aperitifempfehlung 

 
Glas badischer Cremant 

mit einen Marillenfruchtlikör aus der Wachau 

8,80 

 

San Bitter mit Maracujanektar 

(alkoholfrei) 

7,80 

 

 

Menüempfehlung 
 
 

Hausgemachte Gemüse - Frischkäseterrine 

mit Tomaten -Kräutervinaigrette 
 

   
 

Rinderfiletstreifen in einer Pfefferrahmsoße 

mit haugemachten Spätzle 
 

   
 

Joghurt Panna-Cotta mit Passionsfruchtspiegel 

und Cassissorbet 
 

 

52,00 

 

 
Haben Sie Fragen zu den Allergenen ? 

Sprechen Sie uns bitte darauf an ! 

 

 

 

 

 

 
 

 



 

 

Vorspeisen 
 

Gänseleberterrine mit hausgemachtem Quittengelee   22,80 
 

Carpaccio vom Rinderfilet mit einem Walnußdressing   20,80 
 

Carpaccio von der Roten Bete mit einem Rucoladressing, 

Ziegenfrischkäse und rotem Pfeffer       15,80 
 

Vitello Tonnato, Kalbfleischscheiben in einer Thunfischsoße   17,80 
 

Hausgemachte Gemüse-Frischkäseterrine  

mit Tomaten-Kräutervinaigrette      14,80 
 

Bunter Salatteller der Saison         9,80 
 

 

Suppen Rinderbrühe mit Kräuterflädle       8,80 

  Pastinakencremesuppe mit gebratenen Gambas   11,80  

Hausgemachte Zwiebelsuppe mit Käse gratiniert    9,80 
 

 

Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit buntem Gemüse  

und Parmesan         24,80 
 

Süßkartoffelgemüseragout mit gebackenen Zucchinistreifen 

und Kräuter Creme-Fraiche       24,80 
 

Gebratenes Saiblingefilet auf Süßkartoffelgemüseragout    32,80 
 

Hausgemachte Fischroulade von Lachs und Forelle 

in einer Weißweinsauce mit Nudeln      26,80 
 

Gebratenes Poulardenbrüstchen auf Bärlauchrisotto   25,80 
 

Rotes Thaicurry mit gebratener Hühnchenbrust, buntem Gemüse und 

frischem Koriander dazu Jasminreis      24,80 
 

½ Wiener Backhähnchen mit großem bunten Salatteller    22,80 
 

Wiener Schnitzel mit Kartoffelsalat und Blattsalaten   29,80 
 

Geschmortes Kalbsbäckle in einer Rotweinsoße  

dazu cremiges Wirsinggemüse und Kartoffelpüree    30,80 
 

Gekochtes Rindfleisch von der Bauerngemeinschaft Illerwinckel 

in einer Meerrettichsauce mit Karottengemüse  

und Petersilienkartoffel        28,80 
 

Geschnetzelte Rinderleber „sauer“ mit knusprigen Bratkartoffeln 24,80 
 

Zwiebelrostbraten mit krossen oder geschmelzten Zwiebeln  

dazu hausgemachte Spätzle       34,80 
 
 

bei kleinen Portionen 

machen wir eine Reduktion von  4,00 



 

 

 

Unsere 

hausgemachten Desserts 
 

Eine Nocke 

Fruchtsorbet mit oder ohne Sekt 

8,80 / 5,80 

 
Espresso Affogato 

5,80 

 
Frische Ananas 

mit hausgemachtem Muskateis 

11,80 

 
Hausgemachtes Sauerrahm-Limoneneis  

auf Ragout von gelben Früchten 

10,80 

 
Dunkles Schokoladenmousse 

mit Vanillesauce und eingelegten Sauerkirschen 

11,80 

 
Joghurt Panna - Cotta mit Passionsfruchtspiegel 

und Cassissorbet 

10,80 

 
Bregenzerwälder Bergkäse 

mit Quittengelee 

11,80 

 

 
Dessertwein 

Sasbacher Rote Halde 

Spätburgunder Weissherbst Auslese 

Sasbacher Winzerkeller am Kaiserstuhl 

5cl  7,80 

 

 


